CHAUNIER Emilie
30 rue champ dallon
03300 creuzier le vieux

Té107 80 44 29 75
née le: 07/11/1978

VENDANGES

FORMATION

Permis B

Formation BP sommellerie CFPPA (centre de formation de préparation et de promotion agricole) a Beaune :sept

2018 a fin mai 2019

Formation de serveuse au Centre formation hotellerie a Vichy sept 2015 a avril 2016.

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE

Sommeliére a : Bist'roch bar a vin en vins bio, biodynamie et natures, restaurant et cave a Nuit-saint-Georges de

juin 2019 a fin janvier 2020,(domaine Prieuré Roch).

Stages réalisés en sommellerie:

Restaurant Gastronomique Le Charlemagne a Pernand — Vergelesses: fév 2019.
Bistronomie en vins natures et en biodynamie Le Brindezingue a Thiers déc 2018
Stage en vinification : domaine Laurent a St Pourcain : septembre 2018.
Restaurant étoilé Décoret a Vichy : mars 2016.

Restaurant gastronomique Chateau du Bost a Bellerive sur Allier : janv 2016.

POSTE DE SERVEUSE EN RESTAURATION

Hotel Mercure a Vichy de avril 2018 a sept 2018.

Centre de vacances a Autrans janv a avril 2018.

Hotel 4 étoiles :Le Vieux Cep a Cilaos (la Réunion) juillet 2017.

Hétel 5 étoiles :Le Cilaos a Cilaos juillet 2017.

Le Moulin Marin a Lapalisse 5 mois en 2016.

Extras Restaurant gastronomique : La Table de Marléne a Vichy 2 mois 2016.

Vendanges

Fréderic Laissus a Régnié, Janoueix a Libourne, Cotton a Odenas. 2018,2014,2001,2000,1998.



CHAUNIER EMILIE
30 RUE CHAMP DALLON le 15/09/2020
03300 CREUZIER LE VIEUX

TEL /07 80 44 29 75

Madame, Monsieur

Je suis candidate pour faire les vendanges et suis disponible dés cette semaine.
Etant donné ma situation géographique je ne peux me déplacer que pour une durée valable c'est a
dire 4 a 5 jours minimum et étant logée sur les lieux.

J'ai fait plusieurs fois les vendanges et attache une grande importance a 1'identité de chaque
domaine et m'intéresse a la vinification également en temps que sommeliére.

N'hésitez pas a me joindre, je vous adresse mes salutations.

Chaunier Emilie



